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  چكيده
 يها گل زياد حجم دليل به .است گلاب و زر عطر تهيه براي گونه مهمترين ،)Rosaceae( سرخيان گل خانواده از محمدي گل     

 اسانس استخراج تا برداشت زمان از اسانس، استحصال هاي كارگاه و ها كارخانه در نهاآ شدن هانباشت و گلدهي زمان در شده برداشت
 كيفيت و يتكم كاهش نتيجه در و دما و تنفس سرعت افزايش ها گل شدن انباشته .كشد مي طول زيادي زمان مدت معمول طور به

 آزمايشي برداشت، از پس ها گل نگهداري متفاوت شرايط تأثير بررسي براي مطالعه اين در .داشت خواهد دنبال به را آنها اسانس
 با تصادفي كاملاً طرح قالب در نگهداري، ظرف و نگهداري دماي برداشت، از پس نگهداري زمان مدت عوامل با فاكتوريل صورت به
 ،اسانس كيفيت و ميزان بر يگير اسانس يندافر فاوتمت يها زمان مدت تأثير بررسي منظور به همچنين .گرديد طراحي تكرار سه

 از استفاده با و آب با ريتقط روش به ها گلبرگ از اسانس استخراج .گرديد اجرا تكرار سه در تصادفي كاملاً طرح صورت به آزمايشي
 GC/MS و GC يها هدستگا از اسانس، در موجود يها تركيب ييشناسا و يجداساز منظور به و شد انجام كلونجر طرح گاهتدس

 برداشت از پس نگهداري روش در حاصل اسانس كيفيت برتري همچنين و اسانس ميزان بودن بالاتر بيانگر نتايج .ديگرد استفاده
 استخراج به نسبت حتي و نگهداري روشهاي ساير به نسبت ساعت، 48 مدت به خصوص به ،يخچال در آب حاوي ظرف در ها گلبرگ
 و يافت ايشافز حاصل اسانس ميزان يگير اسانس زمان مدت افزايش بااينكه  علاوه به .بود ها گل برداشت زا پس بلافاصله اسانس
 از اسانس استخراج يندافر براي زمان مدت بهترين اسانس يها تركيب و بازده نظر از يگير اسانس ساعت 5/3 از حاصل اسانس

  .شد شناخته آزمايش اين در محمدي گل
  

  .دار اكسيژن هاي منوترپن ،نگهداري روشهاي ،سانسا بازده ،.Rosa damascena Mill :كليدي هاي واژه
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  مقدمه
 عيصنا در زر گل اسانس مصرف موارد ترين عمده
 يشيآرا- يبهداشتي ها وردهافر ،يكآرومات مواد و يعطرساز
 و اسپري ضدآفتاب، يها كرم و يشيآرا يها رمك انواع شامل
 تميزكننده هاي محلول شامپو، ها، بونصا ها، ونيلوس ها، ادكلن

 صنايع در همچنين .باشد مي ييبايز يها حمام و صورت
 گيرد مي قرار استفاده مورد رز اسانس ،ييغذا و داروسازي

)Agarwal et al., 2005(. اسانس خواص مهمترين جملهاز 
 Basim( تورمضد ،باكتريضد خواص به توان مي محمدي گل

& Basim, 2003(، اكسيدانت آنتي )Hibrand-Saint Oyant 

et al., 2008(، ضدافسردگي و بخشي آرام )Boskabady et 

al., 2006( عمر شدن شكوفا از پس محمدي گل .كرد اشاره 
 اتفاق ها گلبرگ ريزش و پيري بسرعت و دارد كوتاهي

 ها گل از زيادي حجم روزانه بايد دليل همين به .افتد مي
 تعداد بودن دومحد قبيل زا دلايلي به .شوند برداشت
 بودن دومحد طرفي از و يگير اسانس فضاي ،ها دستگاه
 گاهي اسانس، استحصال صنعتي هاي كارگاه و ها كارخانه
 يندافر تا كشد مي طول )ساعت 24 تا 12( زيادي زمان مدت

 افزايش سبب ها گل شدن انباشته .شود انجام يگير اسانس
 و كارخانه به انتقال طي شده برداشت محصول توده در دما

 باعث كه گردد مي اسانس استخراج براي انتظار زمان مدت
 اسانس كيفيت و ميزان در توجه قابل كاهش و تخمير آغاز

 دما از ).Baydar & Baydar, 2005( شود مي ها گلبرگ
 برداشت از بعد كيفيت حفظ در مؤثر عامل مهمترين عنوان به

 ,.Tano et al( گردد مي ياد ماندگاري افزايش و محصول

 ،محصول نگهداري دماي افزايش با كه يطور به ،)2007
 ,.Maalekuu et al( افتد مي اتفاق سريعتر كيفيت كاهش

 ت،يفيك حفظ و يماندگار شيافزا منظور به نيبنابرا .)2006
 درجه 0- 5 يدما در برداشت از بعد ها محصول از ياريبس

 ,Varoquaux & Wiley( شوند مي ينگهدار گراد سانتي

1994.(   
 كه ييها گلبرگ اسانس ،محمدي گل روي بر تحقيقي در

 نسبت بودند گرفته قرار تقطير مورد برداشت از پس بلافاصله
 درجه 25 دماي در ساعت 36 و 24 ،12 كه ييها گلبرگ به

 بيشتر اي هظملاح قابل صورت به بودند گرفته رقرا گراد سانتي
 يبند بسته نوع مطالعه .)Baydar & Baydar, 2005( بود

 مقدار كه داد نشان ينگهدار زمان مدت و استفاده مورد
 و نگهداري زمان مدت تأثير تحت يدار معني طور به اسانس

 از كه سيترونلول، تركيب نميزا .گرفت قرار بندي بسته نوع
 نگهداري در آيد، مي شمار به زر اسانس در مهم يها تركيب

 شاهد با مقايسه در ها بندي بسته اعانو تمام در و روز 10 تا
 كمتر ژرانيول و نرول ميزان كه صورتي در ،داد نشان افزايش

 يها تركيب از كه كوزان، هني نادكان،نو ميزان و بود شاهد از
 بود شاهد از بالاتر آيند، مي شمار به زر اسانس سنگين

)Kazaz et al., 2010(. كشت وسيع سطح به توجه با 
 از و زماني محدوده در برداشت ميزان و ايران در محمدي گل

 مطالعه نيا برداشت، از پس ها گل بودن فسادپذير طرفي
 از شده استخراج اسانس كيفيت و ميزان رسيبر منظور به

 مختلف طيشرا در شده ينگهدار محمدي گل يها گلبرگ
 بر مؤثر استخراج مختلف يها زمان مدت نيهمچن .انجام شد

گرفت قرار يابيارز مورد انساس تيفيك و تيكم.  
 
  روشها و مواد

  نگهداري مختلف شرايط و گياهي وادم
 كلكسـيون  از محمـدي  گـل  هـاي  نمونـه  تحقيق اين در
 شـركت  و اسانس باريج داروسازي شركت دارويي گياهان
 اردهـال  مشـهد  در واقع )كاشان( گلكاران صنعت و كشت
 سـي برر بـراي  .شدند برداشت صبح 7- 8 زماني فاصله در

 برداشـت،  از پـس  هـا  گـل  نگهداري متفاوت شرايط تأثير
 زمـان  مـدت  عوامـل  بـا  فاكتوريـل  صـورت  بـه  آزمايشي

 72 و 48 ،24 ،12 ،8 ،4( برداشــت از پــس نگهــداري
 و )C°4 يخچـال  و اتـاق  دمـاي ( نگهداري دماي ،)ساعت
 در ،)آب ظـرف  و اتيلن پلي كيسه( نگهداري )ظرف( محيط
 .گرديـد  طراحـي  تكـرار  سـه  اب تصادفي كاملاً طرح قالب

 متفـاوت  يها زمان مدت تأثير بررسي منظور به همچنين
 خراجتاس اسانس كيفيت و ميزان بر يگير اسانس فرايند
 سـه  در تصـادفي  كـاملاً  طرح صورت به آزمايشي شده،
 كيسـه  داخـل  بلافاصـله  هـا  نمونـه  .گرديـد  اجرا تكرار
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 در اي و )1 جدول در مندرج يها مشخصه با( اتيلني پلي
 ميـانگين ( اتـاق  دماي در آب يامحتو پلاستيكي ظرف

C°1±25( خچالي در اي %54±2 نسبي رطوبت و C°4 
 مـدت  از پـس  و گرفتند قرار %94±1 نسبي رطوبت با

ــان ــا زم ــاعت 72 و 48 ،24 ،12 ،8 ،4 يه ــد س  فراين

 آب، در نگهـداري  تيمـار  در .انجـام شـد   يگير اسانس
 استفاده با عنيي آب كردن اضافه بدون اسانس استخراج

 نگهـداري  زمان مدت طي در ها گلبرگ كه آب همان از
  .گرديد انجام د،تنداش قرار آن در

  
 ها گل نگهداري در استفاده مورد اتيلن پلي پلاستيك هاي مشخصه -1 جدول

  )cm3/m2.d.atm in 25◦C(نفوذپذيري

اكسيژ  پوشش نام
نيتروژ  كربن اكسيد دي ن

  ن
 آب بخار عبور

)g/m2.d.atm in 38°C and 90% RH(  
  mm06/0( 7800 2800 42000  18 ضخامت( اتيلنپلي

 
  اسانس استخراج
 روش به گلبرگ گرم 250 آزمايشي تكرار هر براي
 كلونجر طرح دستگاه از استفاده با و آب با تقطير
 آزمايش در يگير اسانس زمان مدت .شد يگير اسانس
 برداشت، از سپ ريانگهد مختلف يروشها تأثير بررسي

) v/w%( اسانس عملكرد و شد گرفته نظر در ساعت 5/1
  .گرفت قرار بررسي مورد تر، وزن برحسب

  
 اسانس شيميايي يها تركيب شناسايي
 در موجود يها تركيب شناسايي و جداسازي منظور به
 تحقيقات مؤسسه GC/MS و GC يها دستگاه از اسانس

 كروماتوگرافي ستگاهد .گرديد استفاده كشور مراتع و گلهاجن
 ستون به مجهز Ultra مدل Thermo-(GC) UFM گازي
 داخلي ضخامت متر، 10 طول به )غيرقطبي( Ph-5 موئينه

 Dimethylsiloxane phenyl, 5%ساكن فاز و متر ميلي 1/0
 دماي .گرفت قرار استفاده مورد ميكرومتر 4/0 ضخامت با

 در وقفت دقيقه 3 با سلسيوس درجه 285 تا 60 از ستون
 هر در دما افزايش درجه 80 ميزان با و درجه 60 دماي
 حرارت درجه .افتي افزايش دقيقه 8/5 مدت در دقيقه،
 )اي شعله ونيزاسيني آشكارساز( آشكارساز و تزريق محفظه

 ورودي فشار با هليم حامل گاز .بود سلسيوس درجه 280
  .گرفت قرار استفاده مورد دقيقه بر ليتر ميلي 5/0

 
ــاتوگرافيكرو ــازي م ــه متصــل گ ــف ب ــنجي طي ــي س  جرم

)GC/MS(  
 ،Varian 3400 مــدل يگــاز كرومــاتوگراف دســتگاه

 حامل گاز ،SaturnП يجرم يسنج فيط دستگاه به متصل
 يانرژ و يوني تله ستميس با Ione trap آشكارساز و ميهل
 ـ سـنج  فيط در ونيزاسيوني  بـا  ولـت،  الكتـرون  70 يجرم

 متر، 30 طول به است، يقطب مهين يستون كه ،DB-5 ستون
 ـلا ضـخامت  و متر يليم 25/0 يداخل قطر  سـاكن  فـاز  هي
 بـر  پونـد  35 سـتون  سـر  گاز فشار كرون،يم 25/0 برابر

 بـا  سلسـيوس  درجه 250 تا 40 حرارت درجه مربع، نچيا
 درجـه  و قـه يدق در سلسـيوس  درجـه  4 شيافـزا  سرعت
 ـتزر محفظـه  حرارت  يدمـا  و سلسـيوس  درجـه  260 قي
 قـرار  اسـتفاده  مـورد  ،سلسيوس درجه 270 نيلا ترانسفر
 هـاي  تركيب با ها مؤلفه سهيمقا با ها فيط ييشناسا .گرفت

 سـه يمقا و هـا  تركيب يبازدار زمان از استفاده با استاندارد
ــا آن ــاخص ب ــا ش ــد و )RI( يه ــ سيان  و) RT( يازدارب

 )Adams, 2004( يعلم ـ معتبر منابع در موجود اطلاعات
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 بـه  مربـوط  درصد ،شد انجام يا انهيرا تابخانهك در موجود
GC اطلاعات به رجوع با يبكتر هر GC شد مشخص.  

 
  آماري تحليل و تجزيه
 مورد هارنمودا رسم و ها داده ثبت براي Excel افزار نرم
 ها، داده بودن نرمال آزمون از پس و گرفت قرار استفاده
 SAS ارافز نرم از استفاده با ها داده واريانس تحليل و تجزيه

 LSD روش از استفاده با ها ميانگين مقايسه .شد انجام 9.2
 بازده و نگهداري مختلف شرايط بين همبستگي و شد انجام

  .گرديد بررسي اسانس
  

 ايجتن
  نگهداري مختلف شرايط در اسانس ميزان بررسي
 زمـان  مـدت  و طيمح ـ و دمـا  عوامـل  نقش يبررس با
 شـد  حاصل جهينت نيا ،اسانس زانيم نيانگيم بر ينگهدار

 از بيترت به اسانس زانيم بر ينگهدار زمان مدت تأثير كه
 ميـانگين  مقايسـه  نمودار .بود شتريب ينگهدار نحوه و دما

 مـدت  شيافزا با كه دهد يم ننشا )1 شكل( اسانس ميزان

 اسـانس  زانيم ساعت 72 تا صفر از ها گل ينگهدار زمان
 ـغ بـه  يمـار يت يها تركيب تمام در  ـترك از ري  يمـار يت بي

 افتـه ي كـاهش  يدار يمعن طور هب خچالي- آب در ينگهدار
 و درجـه  4 خچـال ي و اتاق يدما طيشرا دو هر در .است
 و 48 ،24 ،12 ،8 ،4( ينگهـدار  يهـا  زمان مدت هيكل در
 آب در ينگهـدار  طيشـرا  در اسـانس  زانيم ،)ساعت 72
 نكـه يا ضمن در .بود لنيات يپل سهيك در ينگهدار از شتريب

 طيشرا در ش،يآزما مورد روزه 3 ينگهدار دوره لطو در
 در اسانس رييتغ مشابه، ينگهدار يها زمان مدت و ييدما
 سـمت  بـه  عـلاوه  بـه  و كمتـر  آب در ينگهدار دوره طول
 صـفر،  زمـان ( شاهد به نسبت اسانس زانيم ينسب شيافزا
 شـده  يگيـر  اسانس برداشت از پس بلافاصله كه ييها گل

 كيســه در نگهــداري روش در كــه يحــال در .بــود )بودنــد
 سـمت  بـه  عـلاوه  به و شتريب اسانس زانيم رييتغ اتيلن پلي

   .رفت شيپ شاهد با سهيمقا در اسانس زانيم كاهش
 راتييتغ منابع هيكل كه داد نشان انسيوار هيتجز جينتا
 %1 سطح در ينگهدار طيمح و زمان مدت دما، شامل
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  متفاوت نگهداري شرايط در ها گل اسانس ميزان ميانگين مقايسه نمودار -1 شكل

  .ندارند p≥05/0داري در سطح  معني اختلاف مشترك حروف داراي هاي ميانگين
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  ها گل اسانس ميزان بر نگهداري زمان مدت و محيط و دما عوامل واريانس تجزيه نتايج -2 جدول
  تمربعا نيانگيم يآزاددرجه راتييتغ منابع

 000274/0 ** 1 يماريتهاي بيترك vs شاهد

 00408/0 ** 1 ينگهدار

 002568/0 ** 1  دما

 000993/0 ** 5  زمان

 000145/0 ** 1 دما×ينگهدار

 000307/0 ** 5 زمان×ينگهدار

 000331/0 ** 5 زمان×دما

 000009/0 ** 5 زمان×دما×ينگهدار

 000002/0 74  خطا

  %1 الاحتم سطح در دار معني**: 
  

  آزمايش مورد نگهداري شرايط در اسانس ميزان و نگهداري زمان بين همبستگي ضرايب -3 جدول
 خچالي-آب  اتاق-آب خچالي-لنياتيپل  اتاق- لنيات يپل

** 96/0  **98/0 ** 94/0  ns 22/0  
ns: 1 احتمال سطح در دار معني **: دار، غيرمعني%  
  

 روش در كه داد نشان همبستگي ضرايب بررسي همچنين
 ميزان و آب فاكتورهاي بين يخچال-آب در نگهداري
 ،نداشت وجود يدار معني همبستگي آماري نظر از اسانس

 در نگهداري يعني ديگر نگهداري روش سه در كه حالي در
 هر در اتيلن پلي كيسه در نگهداري اتاق، دماي شريط در آب
 اسانس ميزان و دما بين يخچال و اتاق دماي شرايط دو

 با كه نحوي به ،داشت وجود يدار معني و منفي همبستگي
 يافت كاهش يدار معني طور به اسانس ميزان دما افزايش

  .)3جدول (
  

 مختلف شرايط در اسانس دهنده تشكيل هاي تركيب بررسي
  نگهداري
 بـا  ،آزمـايش  مورد مذكور نگهداري يروشها تمام در

 تركيــب ميــزان هــا گــل نگهــداري زمــان مــدت افــزايش
 و يافـت  كـاهش  ژرانيول و افزايش اسانس در سيترونلول

 تحـت  اسـانس  در ژرانيـول  به سيترونلول نسبت نتيجه در
 بـه  هـا  گـل  نگهـداري  دمـاي  و زمان مدت و روش تأثير
 محتـواي  همچنـين  .كـرد  پيـدا  تغييـر  متفـاوت  هاي نسبت

 ،)C17, C19, C20, C21, C23( پارافيني هاي هيدروكربن
 .يافــت افــزايش آب- يخچــال تيمــاري تركيــب در بجــز

 و ميـزان  گـرفتن  نظـر  در بـا  و تحقيـق  اين نتايج براساس
 آروماتيـك  الكـل  ميـزان  بـودن  بالا نطر از اسانس كيفيت

 اسـانس  در اهميت با منوترپني هاي الكل و الكل اتيل لفني
ــول،( رز ــيترونلول ژرانيـ ــيد و سـ ــين و )رزاكسـ  همچنـ

 مناسب و تاتاس سيترونليل مانند معطر استري هاي تركيب
 اسـانس  ،)هـا  آلكان( پارافيني هاي هيدروكربن ميزان بودن

 در آب در سـاعت  48 مـدت  بـه  كـه  ييهـا  گل از حاصل
 شده نگهداري يخچال در سلسيوس درجه 4 دماي شرايط
   بــود برتــر نگهــداري يروشــها ســاير بــه نســبت بودنــد

   ).4 جدول(
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   مختلف نگهداري شرايط در محمدي گل اسانس عمده هاي ركيبت درصد و نوع شامل اسانس GC آناليز نتايج -4جدول 

 شاخص  نوع تركيب
 شاهد   بازداري

 )0زمان(
  )ساعت(مدت زمان نگهداري 

4 8  12  24  48  72  

phenylethyl alcohol 1007 2/0  

  C°4 3/0 2/0  3/0  2/0  2/0  1/0-آب
  C°25 1/0 1/0  09/0  1/0  1/0  2/0-آب
 C°4 1/0 2/0  1/0  t 1/0  t-اتيلنپلي
 C°25 3/0 2/0  2/0  2/0 1/0  t-اتيلنپلي

citronellol 1234  06/13 

 C°4 5/13 3/17 3/14 6/19 5/23 6/23-آب

  C°25 6/30  6/27  9/23  3/20  8/17  6/15-آب
  C°4 1/13  7/21  1/13  5/20  6/27  4/34-اتيلنپلي
  C°25 1/16  4/24  5/42  3/47  6/27  4/34-اتيلنپلي

geraniol 1267  9/30 

 C°4 9/32 8/32 1/34 9/32 5/27 2/31-آب

  C°25 2/11  3/15  8/18  1/22  5/25  9/27-آب
 C°4 4/31 8/24 1/37 3/5 8/19 8/9-اتيلنپلي

 C°25 5/28 9/19 7/8 5/2 8/19 8/9-اتيلنپلي

citronellol/geraniol   42/0 

  C°4 40/0  5/0  42/0  6/0  9/0  8/0-آب
  C°25 7/2 8/1  3/1  9/0  7/0  6/0-آب
  C°4 4/0 9/0  4/0  9/3  4/1  5/3-اتيلنپلي

neral 1245  9/14 

 C°4 7/18 5/20 5/21 1/22 7/18 8/20-آب

  C°25 8/10  4/12  1/13  5/13  9/13  2/14-آب
  C°4 7/20  3/16  5/22  9/3  5/12  4/7-اتيلنپلي
  C°25 4/16  5/14  4/7  -  5/12  4/7-اتيلنپلي

cis rose oxid 1109  9/0  

 C°4 8/0 1/1  1 9/0  1/1  8/0-آب

  C°25 3/1 3/1  2/1 1/1  9/0  9/0-آب
 -  C°4 2/1 6/0  9/0 - 5/0-اتيلنپلي

 -  - - C°25 7/0 9/0  5/0-اتيلنپلي

citronellyl acetate 1371  6/1 

 C°4 1 9/0 7/0 5/0 4/0 4/0-آب

  C°25 - -  2/0 6/0  1/1  2/1-آب
 C°4 1/1 9/0 9/0 - 4/0 5/0-اتيلنپلي

 C°25 2/2 1/1 5/0 - 4/0 5/0-اتيلنپلي

nonadecane 1900  2/16 

 C°4 1/15 9/12 2/11 4/10 3/12 8/9-آب

  C°25 8/25 8/22  3/21  2/19  5/17  6/16-آب
 C°4 9/15 2/18 3/11 9/37 9/18 8/20-اتيلنپلي

 C°25 2/17 2/17 8/20 2/24 9/18 8/20-اتيلنپلي
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  ... و نوع شامل اسانس GC آناليز نتايج - 4جدول ادامه 

 شاخص  نوع تركيب
 شاهد   بازداري

 )0زمان(
  )ساعت(مدت زمان نگهداري 

4 8  12  24  48  72  

n-tricosane 2291  2/1 

 C°4 8/0 6/0 7/0 5/0 8/0 7/0-آب

  C°25 3 4/2  9/1 8/1  7/1  5/1-آب
 C°4 - - - 7/1 2/1 1/5-اتيلنپلي

 C°25 3/1 2/1 - 2/1 2/1 1/5-اتيلنپلي

n-heneicosane 2100  12/5 

 C°4 6/5 6/3 2/4 5/3 0/5 4/3-آب

  C°25 4/1 5/1  4/1 5/1  3/1  1-آب
 C°4 2/4 2/5 7/3 13 3/6 3/14-اتيلنپلي

 C°25 3/5 5/7 7/6 2/8 3/6 3/14-اتيلنپلي

tetradecanol 1686  4/2 

 C°4 9/1 7/1 5/1 40/1 5/1 2/1-آب

  C°25 - -  9/0 5/1  9/1  2/2-آب
 C°4 5/2 9/2 5/1 3/5 1/3 6/1-اتيلنپلي

 C°25 6/2 6/2 2/3 1/4 1/3 6/3-اتيلنپلي
t )trace :( 05/0مقادير كمتر از% 

  
ــايج ــأثي بررســي نت ــاوت يهــا زمــان مــدت رت ــد  متف فراين
  شده خراجتاس اسانس كيفيت و ميزان بر يگير اسانس
 ميزان ساعت، 3 تا يگير اسانس زمان افزايش با

 افزايش %)5 احتمال سطح در( يدار معني طور به اسانس

 استخراج انمز مدت افزايش با اگرچه آن از پس و يافت
 افزايش ناي ليو يافت افزايش اسانس ميزان ساعت 5 تا
  .)2شكل ( نبود دار معني آماري نظر از

  

  
  اسانس ميزان بر يگير اسانس زمان مدت تأثير -2 شكل

  .ندارند p≥05/0 سطح در يدار معني اختلاف مشترك حروف داراي هاي ميانگين



 739                                                                                                                 4 ، شماره31، جلد تحقيقات گياهان دارويي و معطر ايران دوماهنامه

 از حاصل اسانس يها تركيب درصد و نوع يبررس با
 بر ريطتق نديافر انجام در مختلف يها مدت طول بردن بكار
 جهينت نيا حاصل، اسانس زانيم به توجه و ها گل يرو

 عنوان به دتوان مي يگير اسانس ساعت 5/3 كه ديگرد حاصل
 مورد در اسانس استخراج نديافر يبرا زمان مدت نيبهتر

 زمان مدت نيا به افزودن و شود گرفته نظر در محمدي گل
 زانيم شيافزا و دار ژنياكس يمنوترپن يها تركيب كاهش تنها

 به منتج كه داشت دنبال به را يموم و ياستئارپتن يها تركيب
 نديافر شروع از ساعت 5/3 از بعد اسانس تيفيك كاهش

  ).5 جدول( ديگرد ريتقط
  

  ها گل از اسانس استخراج نديافر متفاوت يها زمان مدت در محمدي گل اسانس يها تركيب -5 جدول

  شاخص  تركيب
 بازداري

  )ساعت(اسانس  مدت زمان استخراج
1 5/1 2 5/2 3  5/3  4  5/4  5  

phenylethylalcohol 1104 5/0 5/0 7/0 8/0 70/0  1 9/0  9/0  9/0  
cis rose oxide 1121 2/0 1/0 1/0 2/0 2/0  2/0  2/0  - 1/0  

dihydrolinalool 1139 5/0 3/0 3/0 2/0 2/0  2/0  5/0  - 7/0  
citronellol 1227 4/19 6/19 15 1/15 7/17  9/17  2/16  15  7/15  

neral 1231 3/13 5/13 9/15 15 9/15  16  20  8/12  3/17  
geraniol 1254 3/27 4/25 9/24 3/29 7/28  9/24  6/28  2/23  7/27  
geranial 1268 3/4 6/2 5/3 4/5 8/4  1/5  6/2  2/3  3/4  

citronellyl acetate 1381 6/1 8/0 9/0 9/0 9/0  9/0  4/0  7/0 2/1  
E-B-damascone 1425 1/0 2/0 2/0 1/0 10/0  2/0  2/0  1/0  - 

n-pentadecane 1500 6/0 5/0 5/0 4/0 5/0  5/0  4/0  6/0  3/0  
n-heptadecane 1700 6/3 4/3 3 8/2 9/2  1/3  7/2  5/4  8/2  

(E,E)-farnesyl acetate 1838 5/0 1/1 8/0 1/1 8/0  1 1  9/0  1/1  
n-octadecane 1800 23/0 2/0 27/0 2/0 - 2/0  2/0  3/0  - 

n-hexadecanol 1878 3/3 9/3 4/3 3 6/2 4/3  9/2  4  1/3  
n-nonadecane 1900 2/18 7/21 1/19 9/18 7/18  4/19  18  6/26  5/18  

n-eacosane 2000 7/0 1 9/0 8/0 5/0  7/0  7/0  1/1  7/0  
n-henicosane 2100 5/3 1/4 2/6 7/4 8/2  7/3  9/2  5  2/4  
n-tricosane 2300 7/0 3/0 5/2 6/0 9/0  4/0  8/0  5/0  5/0  

citronellol/geraniol 4/0 7/0 6/0 5/0 6/0 7/0  6/0  6/0 6/0 

 
  
  حثب

 شده نگهداري اتاق دماي در كه ييها گل آزمايش اين در
 هيدروكربني و استئاروپتني يها تركيب توليد به تمايل بودند

 پس انهآ در اسانس زانمي اينكه ضمن در ،دادند نشان بيشتر
 و شاهد به نسبت نظر مورد نگهداري زمان مدت طي از

 سيترونلول نسبت .بود كمتر يخچال- آب در نگهداري تيمار
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 ،زر اسانس در منوترپني مهم تركيب دو عنوان به ژرانيول به
 براي زر اسانس رايحه بررسي شاخص مهمترين عنوان به

 )Baser, 1992( گيرد مي قرار توجه مورد صنعت در استفاده
 يها تركيب از برخي در .است 25/1 تا 30/1 دلمعا و

 مدت به يخچال-آب در نگهداري ،آزمايش مورد تيماري
 ساعت 12 تمد به اتاق دماي- آب در نگهداري ساعت، 48
 مدت به اتاق دماي- اتيلن پلي كيسه در نگهداري همچنين و
 دوره طول در ژرانيول و سيترونلول ميزان ساعت، 8

 كه يطور به ؛نمود تغيير مطلوبي سطح در روزه 3 نگهداري
 با مقايسه در حتي تيمارها اين در ها گل اسانس كيفيت
 شده يگير اسانس برداشت از پس بلافاصله كه ييها گل

 توان مي را نتيجه اين حاصل شدن كه بود بهتر )شاهد( بودند
 آن در ها گل كه آب در منوترپني يها تركيب حفظ به

 .دانست مربوط ،شدند نگهداري
 يرو بر )2009( همكاران و Kazaz پژوهش در

 در برداشت از پس روز 7- 28 طي در محمدي گل نگهداري
 و اسانس ميزان رينبيشت ،سلسيوس درجه 3 و 0 دماي دو

 كه آمد دستب ييها گل از اسانس يها تركيب بهترين
 شخصم .بودند شده يگير اسانس برداشت از پس بلافاصله

 يها گل نگهداري زمان تمد افزايش با كه است شده
 يها تركيب گروه از nonadecane تركيب ميزان محمدي

 ,.Baydar et al( يابد مي افزايش زمان مرور به هيدروكربني،

 يماريت بيترك آزمايش، اين از حاصل نتايج مطابق .)2008
 از بعد محمدي گل ينگهدار در دتوان مي تنها نه خچالي-آب

 باشد، ديمف اسانس زانيم شكاه از يريجلوگ يبرا برداشت
 يها تركيب به نسبت زين را اسانس زانيم نيشتريب بلكه

 انتقال امر در توان مي يافته اين از و ؛دارد گريد يماريت
 كه شرايطي در و جست بهره دورتر نقاط به محمدي گل

 ها گل اسانس محتواي حفظ براي سرد شرايط آوردن فراهم
 پس ساعت 12 تا حتي آب در ها گل نگهداري باشد، دشوار

 دتوان مي اتاق دماي در نگهداري شرايط تتح و برداشت از
 كه ،گيرد قرار استفاده مورد مناسب جايگزين روش عنوان به
 كيسه در ها گل نگهداري بر اسانس ميزان حفظ نظر از

 نگهداري مورد در معمول طور به كه اتاق، دماي در اتيلني پلي

 يها كارخانه و ها كارگاه در محمدي گل برداشت از پس
 .باشد داشته ارجحيت دتوان مي ،گردد مي اجرا يگير اسانس
 يندافر براي ناسبم زمان مدت گرفتن نظر در همچنين
 همچنين و انرژي هدررفت از مانع دتوان مي ي،گير اسانس
 در .گردد اسانس كيفيت كاهش طرفي از و انساني نيروي
 يندافر براي شده داشتبر يها گل انتظار زمان اينكه ضمن

 اينكه به توجه بابنابراين  .ابدي مي كاهش اسانس استخراج
 ساعت 4-5 بين سنتي شيوه به اسانس استخراج زمان مدت
 زمان ارجحيت بر است يديأيت كه تحقيق اين نتايج ،باشد مي
 ويژه به و حاصل، اسانس كيفيت و يتكم نظر از ساعت 5/3
 شده برداشت يها گل حجم هك ها گل برداشت اوج زمان در
 اسانس ستحصالا يها كارخانه و ها كارگاه به شده منتقل و

  .يابد مي اهميت ،است بيشتر
 

  سپاسگزاري
 كاشان اسانس باريج دارويي شركتكاركنان  همكارياز 

 توسط GC يها يفط هيته نيهمچن و تحقيق اين انجام در
  .گردد تشكر و قدرداني مي ينادر محمود مهندس يآقا
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Abstract 
     Damask rose (Rosa damascena Mill.) is one of economically important species of the 
Rosaceae family for production of rose oil and rose water. High respiration rate of harvested 
flowers resulting from increasing temperature inside the stacks of flowers causes a reduction in 
the quantity and quality of essential oil. In order to study the effects of different storage 
conditions on essential oil yield and composition, we conducted a factorial analysis based on 
completely randomized design with three replications and factors of storage durations, 
temperatures, and incubation conditions. In addition, the effects of different duration of 
distillation process were investigated using a completely randomized design experiment in three 
replications by considering quality and quantity of extracted essential oils. Identification of 
chemical compositions of essential oils was performed by GC and GC/MS. The results 
indicated that the storage of Damask rose petals in water at 4°C, especially for 48 hours, resulted 
in a good amount of essential oil content as well as compositions compared to the other storage 
methods and even fresh petals, distillated just after harvesting. Moreover, the essential oil 
content increased by increasing the duration of distillation, so that a distillation time of 3 hours 
and 3.5 hours was identified as the best time for the oil extraction process in terms of yield and 
essential oil compounds. 
 
Keywords: Rosa damascena Mill., essential oil yield, storage methods, oxygenated 
monoterpenes. 


